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ACEM REDONDO DOM FIUZA
GRASS FED ARGENTINA

Acém Redondo, Entrecdte, ou
Ribeye proveniente de animais de
racgas britanicas (Angus e Hereford)
criados a campo e alimentados
unicamente a pasto. Corte obtido do
guarto dianteiro, constituido pelo
musculo longissimus dorsi e pelos
musculos adjacentes existentes na
face dorsal das costelas (da 42 a
102 costela).
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PICANHA DOM FIUZA GRASS FED
ARGENTINA

Corte tradicional da Ameérica do
Sul, obtido durante a desmancha da
alcatra e constituido pelo musculo
biceps femoris. Proveniente de
animais de racgas britanicas (Angus
e Hereford) com alimentagao 100%
grassfed.
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ACEM REDONDO DOM FIUZA
GRASS FED URUGUAI

Acém Redondo, Entrecdte, ou
Ribeye proveniente de animais de
racgas britanicas (Angus e Hereford)
criados a campo e alimentados
unicamente a pasto. Corte obtido do
guarto dianteiro, constituido pelo
musculo longissimus dorsi e pelos
musculos adjacentes existentes na
face dorsal das costelas (da 42 a
102 costela).
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CENTRO ALCATRA BLACK ANGUS
DOM FIUZA GRASS FED URUGUAI

Centro ou coracgao da alcatra é o
corte obtido durante a desmancha
da alcatra, apds a remogao da
maminha, da picanha e das
gorduras envolventes. Constituido
pelo musculo gluteus medius, este
corte € proveniente de animais
100% Black Angus criados a campo
e alimentados unicamente a pasto.
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ORIGEM URUGUAT

BLACK ANGUS
lisrass rep

PICANHA BLACK ANGUS DOM
FIUZA GRASS FED URUGUAI

Corte tradicional da América do
Sul, obtido durante a desmancha da
alcatra e constituido pelo musculo
biceps femoris. Proveniente de
animais Black Angus com
alimentagao 100% grassfed.
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VAZIA BLACK ANGUS DOM FIUZA
GRASS FED URUGUAI

A vazia € retirada da superficie
dorsal das ultimas 8 vértebras
toracicas e das vertebras
lombares, constituida pelos
musculos longissimus dorsi e
multifidus. De grande qualidade,
este corte proveniente de animais
Black Angus com alimentacao 100%
grassfed.




S o ACEM REDONDO BLACK ANGUS
DOM FIUZA GRAIN FED URUGUAI

Acém Redondo, Entrecdte, ou
Ribeye proveniente de animais
100% Black Angus com um
acabamento a cerealis superior a
120 dias. Corte obtido do quarto
dianteiro, constituido pelo musculo
longissimus dorsi e pelos musculos
adjacentes existentes na face
dorsal das costelas (da 42 a 102
costela).
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CENTRO DA ALCATRA BLACK
ANGUS DOM FIUZA GRAIN FED
URUGUAI

Centro ou coracgao da alcatra é o
corte obtido durante a desmancha
da alcatra, apds a remogao da
maminha e da picanha e da limpeza
das gorduras envolventes.
Constituido pelo musculo gluteus
medius, este corte € proveniente de
animais 100% Black Angus com um
acabamento grainfed superior a
120 dias.
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e CHEIO DA PA BLACK ANGUS DOM
FIUZA GRAIN FED URUGUAI

e 5 Corte do dianteiro, constituido pelo
g musculo triceps braqguial inserido
no bordo posterior da escapula.
Proveniente de animais 100% Black
,: Angus com um acabamento a
cereals superior a 120 dias.
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FRALDINHA BLACK ANGUS DOM
FIUZA GRAIN FED URUGUAI

A fraldinha corresponde a porgao
caudal da aba composta pelo
musculo obliqguus internus
abdominis. Proveniente de animais
100% Black Angus com um
acabamento a cereals superior a
120 dias, este corte possul uma
textura unica devido as grossas
fibras musculares.
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------------------------- - LOMBO (3/4E 4/5 LB) BLACK ANGUS
DOM FIUZA GRAIN FED URUGUAI

e O lombo é retirado do quarto

el traseiro da superficie ventral das
vértebras lombares. Devido a sua
tenrura, potenciada pela genética
destes animais 100% Angus e pelo
acabamento grainfed, este € um
corte requintado e muito apreciado.
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MAMINHA BLACK ANGUS DOM
FIUZA GRAIN FED URUGUAI

Obtida durante a desmancha da
alcatra, pela separagao do musculo
tensor fascia latae do musculo
gluteus medius, esta pega de
animais 100% Black Angus com
malis de 120 dias de acabamento a
grao possul uma textura e sabor
bastante caracteristicos.
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e PICANHA BLACK ANGUS DOM
FIUZA GRAIN FED URUGUAI

e Corte tradicional da America do
R Sul, obtido durante a desmancha da
alcatra e constituido pelo musculo
biceps femoris. Proveniente de
animais Black Angus com mais de
120 dias de acabamento grainfed,
esta picanha sobressal pela sua
elevada infiltragao de gordura e
sabor intenso.
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POJADOURO BLACK ANGUS DOM
FIUZA GRAIN FED URUGUAI

Corte correspondente a parte
Interna e posterior da coxa,
constituido por fibras longas e
magras em formato arredondado. A
Infiltracao de gordura obtida pelo
acabamento a grao proporciona
uma subtil infiltragao de gordura
que torna este corte muito
suculento.
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RABADILHA BLACK ANGUS DOM
FIUZA GRAIN FED URUGUAI

Corte constituido pelas massas
musculares da face anterior do
fémur. Proveniente de animais
100% Black Angus com mais de 120
dias de acabamento a grao, este €
um corte bastante versatil.
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VAZIA BLACK ANGUS DOM FIUZA
GRAIN FED URUGUAI

De grande qualidade, este corte
retirado da superficie dorsal das
ultimas 8 vertebras toracicas e das
vértebras lombares, constituido
pelos musculos longissimus dorsi e
multifidus, € proveniente de animais
de 100% Black Angus com um
acabamento a grao superior a 120
dias. Destaca-se pela sua elevada
Infiltragao de gordura e sabor
INntenso.
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